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Mikrobiologischer Befund

Proben

Kombucha-Pilz und Getrink

Ergebnisse

Die Analyse des Teepilzes als auch des Tees selber bestitigte das Vorhandensein von Hefen und
Essigsiurebakterien, die in der Literatur als die typische Symbiose von Kombucha-Pilzen
beschrieben sind (vgl. u.a. Giinther W. Frank, Kombucha — das Teepilz-Getrink. 17. Auflage,
Ennsthalter Verlag, Steyr, 1989, S. 108-109). Die Hefen wurden als Debaryomyces sp., die
Essigsdurebakterien als Gluconoacetobacter sp. identifiziert.
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